
CO
T I

nt
er

na
tio

na
l -

 D
om

ai
ne

 d
e 

Pé
ro

us
e  

30
80

0 
SA

IN
T-

GI
LL

ES
 / 

Fr
an

ce
 / 

Té
l. 0

4.
66

.7
0.

09
.2

3 
/ F

ax
. 0

4.
66

.2
8.

05
.5

1 
/ c

ot
.in

te
rn

at
io

na
l@

wa
na

do
o.

fr

Abricots blancs

Rappel : Les chiffres (fermeté, taux de sucre, etc…) sont donnés à titre indicatif ; ils dépendent fortement de la date de récolte,
de la charge des arbres et des conditions climatiques de l’année.

Variétés protégées. Multiplication et diffusion interdites sans l’accord de Cot International.

VANILLA COT®
SELECT 98 cov
Un abricot bicolore à chair blanche.
OBTENTEUR : SDR FRUIT LLC – USA
EDITEUR : COT INTERNATIONAL
PROTECTION DE LA VARIÉTÉ : Brevet N° EU 29634 le 18/04/2011.

Une variété très originale, d’un très haut niveau gustatif. Cet abricot est une innovation par sa grande 
originalité. Bicolore avec une surimpression grenat sur fond crème, son atout principal est son excellente 
qualité gustative, appréciée unanimement par le Club Dégustation COT.

FLORAISON
Epoque : demi tardive, comme FLAVOR COT®
Floribondité : importante
Pollinisateurs : AUTOSTÉRILE. Se pollinise facilement avec, notamment, FLAVOR COT®, PERLE COT cov, 
LADY COT cov.

ARBRE
Port : étalé. Bonne ramification
Vigueur : bonne
Fructification : sur tous types de rameaux.

CARACTÈRES AGRONOMIQUES  
Productivité : très bonne si bien pollinisé
Mise à fruit : semi rapide (3e feuille)
Stade de récolte : couleur de fond 4-5.

FRUIT 
Maturité : mi saison. Entre GOLDRICH et FLAVOR COT®
Calibre : 2A - 3A - A
Forme : ovale - arrondi
Coloration : Bicolore avec une surimpression rouge grenat entre 20 et 50% du fruit sur un fond crème ; 
chair blanche
Fermeté : bonne pour un abricot à chair blanche ; 68 au Durofel
Qualité gustative : Excellente et bien équilibrée. Chair juteuse, aromatique très sucrée (16-18° Brix) avec 
une peau légèrement acidulée
Résistance au cracking : bonne
Conservation : bonne pour un abricot blanc.


